Tytut produktu

Naturalny barwnik w proszku Passion Fruit

Opis produktu

Naturalne barwniki inspirowane kolorami owocéw, przeznaczone do
pracy 2 masa cukrowa, lukrem krélewskim, kremem $mietanowym,
biszkoptem. Moga by¢ réwniez uZyte w napojach, galaretkach,
dzemach i wielu innych produktach na bazie wody.

Indeks

WS-PN-036

Sktad

barwnik: Antocyjan z czarnej marchwi E163;
maltodekstryna, substandja przeciwzbrylajaca: ditlenek
krzemu ES51, substancja konserwujaca: sorbinian potasu
E202, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy E330,
substancja przeciwutleniajaca: ekstrakt z rozmarynu E392.

Konsystencja

proszek

Waga (dostepne rozmiary)

15g, 20g

Zastosowanie Dozowanie

Przed bawieniem rozréb barwnik w matej ilosci masy, dokltadnie

wymieszaj, aby nie bylo czasteczek barwnika - mozesz uzy&

miksera lub fopatki silikonowej. Nastepnie wprowadz w reszte Quantum satis
masy. Przychowywaé w suchym i zacienionym miejscu, poniewaz

53 wrazliwe na $wiatlo i wilgoG.

Technolog radzi

Pamigtaj o rozrobieniu barwnika w matej ilosci masy
przed dodaniem do reszty masy.



