Tytut produktu

Naturalny barwnik w proszku Watermelon

Opis produktu Indeks

Naturalne barwniki inspirowane kolorami owocéw, przeznaczone do
pracy 2 masa cukrowa, lukrem krélewskim, kremem $mietanowym,
biszkoptem. Moga by¢ réwniez uZyte w napojach, galaretkach,
dzemach i wielu innych produktach na bazie wody.

WS-PN-016

Sktad Konsystencja

maltodekstryna, barwniki: Carmina E120, Beta Caroten
E160a(i); substancja zageszczajaca: guma akacjowa E414;
olej ikowy, substancja przeciwzbrylajaca: ditlenek
krzemu ES51, i iajaca: alfa-tokof
E307, palmitynian askorbylu E304, ekstrakt z rozmarynu
E392.

proszek

Waga (dostepne rozmiary)

15g, 20g

Zastosowanie

Przed bawieniem rozréb barwnik w malej ilo$ci masy, dokladnie
wymieszaj, aby nie bylo czasteczek barwnika - mozesz uzyé
miksera lub fopatki silikonowej. Nastgpnie wprowadz w reszte
masy. Przychowywat w suchym i zacienionym miejscu, poniewaz
s wrazliwe na $wiatlo i wilgo¢.

Dozowanie

05.2. 0,1g/kg; 05.4. 0,1g/kg

Technolog radzi

Pamigtaj o rozrobieniu barwnika w matej ilosci masy
przed dodaniem do reszty masy.



