Tytut produktu

Barwnik w proszku do czekolady WS-P-250 Violet

Opis produktu Indeks Sktad

Barwnik w postaci czystego pigmentu, silnie skoncentrowany, o wysokiej
wydajnos$ci. Ma postaé proszku i jest
do barwienia czekolady i jej zamiennikéw, czekoladek, pralin, masta
kakowego, mas tlustych oraz kreméw.

WS-P-250 Tartrazyna E102

Konsystencja

proszek

Waga (dostgpne rozmiary)

20g

Zastosowanie

Barwniki w proszku przeznaczony do barwienia
czekolady i jej zamiennikéw, form na praliny, masta
kakowego, mas tlustych oraz kremow o wysokiej
zawartosci tluszczu. Przechowywaé w suchym i
chiodnym miejscu.

Technolog radzi

Na kilka godzin przed barwieniem rozrob barwnik w matej ilosci tlustej masy i dokfadnie
wymieszaj, aby nie bylo czastek barwnika - mozesz uzyé miksera lub topatki silikonowej.
Przed dodaniem do reszty masy przelej przez sitko.



