Tytut produktu

Barwnik do aerografu Chocolate Brown

Opis produktu

Gotowy do uzycia barwnik do pokrycia dekoracji i drobnych
elemendw dekoracyjnych oraz tortow, ciast, monoporcji.

Indeks

WS-La-0771

Sklad

woda, barwniki: Tartrazyna E102, Czerwien Koszenilowa
E124, Blekit Brylantowy E133, aromat, substancja
konserwujgca: sorbinian potasu E202, regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy E330

Konsystencja

‘Waga (dostgpne rozmiary)

135 ml

Zastosowanie Dozowanie

Barwnik w plynie $wietnie sprawdzi sig do

barwienia tortow, ciast, monoporcji, dekoracji

i drobnych elementéw dekoracyjnych. Mozna 05.4. 1,6g/kg
go takze uzyé do barwienia napojéw, sokéw,

marmolad oraz nadziert owocowych.

Technolog radzi

Przed kazdym uzyciem produkt dokladnie wymieszaj; w razie
potrzeby mozesz rozcieficzy¢ go woda. Pamietaj tez, aby po
zakoficzonej pracy z barwnikiem pudrowym przeptuka¢
aerograf plynem czyszczacym. Barwniki w plynie $wietnie
sprawdzajq sig réwniez do barwienia napojéw, sokow,
marmolad oraz nadziefi owocowych.



