Tytut produktu

Zamsz w sprayu Velvet Spray V26b, V26b-1
Bottle green

Opis produktu Kategoria Indeks

Zamsz nadaje elegancka i wyrazista strukture powierzchniom
tortéw i monoporcji pokrytych czekolada jak i drobniejszym

elementom dekoraorskim. Jako golowy produ prayspiesza - Banwi do czekclady | mas tustych > V26b, V26b-1
prace Produki Zamsz w sprayu Velvet Spray g
cukiemictwie. Stworzony na basis bammikon nieazowych (AZO

free) oraz naturalnych.

Kolor

zielony

Skiad

gaz nosny: E943a, E944, E943b; tiuszcz kakaowy,
barwniki: weglan wapnia E170, blekit brylantowy E133,
tlenki zelaza E172; emulgator: lecytyna sojowa E322;
przeciwutleniacz: ekstrakt z rozmarynu E392.

Konsystencja

spray

Waga (dostepne rozmiary)

100ml, 250ml

Zastosowanie

Idealny do dekorowania czekoladowych
powierzchni, tortow oraz monoporcii.

Technolog radzi

Pamieta aby umiogcié zamsz w naczyniu 2 wodg o temp. max 40 °C. Po 10-15 min
wstrzasnaé do sie kulki i nanosic

moche Sehiodzong powioreehri 2 odleglobel 25-30 G, Praechowywat w Sochym
Zzacienionym miejscu w temperaturze pokojowej.




