Dodatkowe cochy (vegan ..

Tyt produlc Ops produkty Katogoria Indoks. Kaor swad Waga (dostgpne rozmary) Zastosowanie. ey Tochnolog radzi
Zamsz nadaje slaganca | wyrazista srukture powierzchriom
{ortéw i monoporc pokrytych czekolada ak | crobmiejszym a2 nogny: E043a, £644, E043 uszcz kakaowy, Pamigta, aby umiescié zamsz w naczyniu 2 wodd o emp. max 40 C. Po 10-16 min
va0n-1 barunik: woglan wapia E170, Koszonia E120, bigki Idoainy do dekorowania czokoladowych
Violet o Sor vaom. vaon-t foletony pryiantowy £133; emulgator: lecytyna sojowa E325. Tooml. 250m powerzchn, torlow oraz monaporc azo_free
Cuklerictwie. Stworzony na bazle barwnikow neazowych (AZO przechleniacz: ekstraki 2 ozmarynu E392. Zacienionym misisc w emperaturze pokoione).

ree) oraz naturanych



