Tytut produktu Opis produktu Indeks

Wysokiej jakosci barwnik o Zelowej konsystencji. Moze byc
stosowany do barwienia réZnych mas, wypiekow a takze malowania T-012
recznego. Wygodna tubka pozwala na prezcyine i fatwe dozowanie.

Barwnik w Zelu Food Colours Gel T-012 Orange

Sktad

gliceryna 422, glikol propylenowy E1520, barwnik: Zélcier
pomaraficzowa E110, krzemionka drobna E551, allura red
€129, polisorbat 80 £433, substancja konserwujaca: sorbinian
potasu £202, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy E330.

Kc

Waga

30g

Zastosowanie Dozowanie

Jeden barwnik do wielu zastosowan: do barwienia $mietany oraz kreméw
$mietanowych i maslanych, bezy, ciast tluszczowych, fondantw, lukru
krélewskiego oraz marcepanu, polew i monoporcji, makaronikéw, izomaltu,
galaretek i napojow, wafli itd. Food Colours Gel polaczony z barwnikami
pudrowymi Dust Colours sprawdzi sig w rgcznym malowaniu, np. kwiatow z
papieru waflowego.

05.2.0,4g/kg, 05.4. 0,4g/kg

Technolog radzi

Przechowywa w suchym, chlodnym i zacienionym miejscu.



