Waga
Tytut produktu Opis produktu Kategoria Indeks Kolor Sktad Konsystencja (e Zastosowanie Dozowanie Technolog radzi
rozmiary)
Emulsja do barwienia biatej czekolady i mas ttustych, < polin inian poligli E476, lecytyna \:/strthsnac pr'zed uchlerrv\. hlod Pamietaj, ab d kazd -
Emulsja do mas ttustych i biatej czekolady OS-LC- na bazie sktadniké Dzigki Seria natura > Emulsje do mas tustych i OS-LC-NAT-15  czerwony sojowa E322, glicerydy kwaséw ttuszczowych E471, emulsja 18 ml r??c owvwacw'suc ym i chodnym g5 5. 7,58/kg amietaj, a, ;przle kaz ymluzyuem
NATURA Czerwony plynnej formule i kropelkowemu dozowaniu dozowanie  bialej czekolady OS-LC NATURA polisorbat 80 £433; barwniki: koszenila E120, luteina E161b; miejscu. StosowaC w temperaturze g5 4 15 5g/kg  Wstrzasnac buteleczkg w celu
; ) e : ) 18-25°C. Produkt nie przeznaczony do wymieszania barwnika.
jest fatwe | wprowadzanie w mase efektywne. olej roslinny, przeciwutleniacz: ekstrakt z rozmarynu E392.

bezpos$redniego spozycia.



