Tytut produktu

Pektyna NH

Opis produktu Indeks

Nasza Pektyna NH to 100% pektyna, bez wypetniaczy!

Pektyna NH to zaggstnik i stabilizator pochodzenia

naturalnego, ro$linnego.

Pozyskiwana z owocow cytrusowych i jabtek. Zastepuje

Z.elatyne_, Srawdzi si¢ w weget’ar.la.nsklch i v.vegansklc_h K-220. K-221
ciastach i deserach. Coraz czg$ciej zastgpuje tradycyjne

Zelatynowe Zelki w tortach i monoporcjach. Pozostaje gtadka

i elastyczna, jednocze$nie migkka. Nie traci swoich

wiaéciwos$ci podczas gotowania. Jest termoodwracalna, a

jednocze$nie poza lodoéwka pozostaje stabilna.

Skfad

Pektyna amidowana E440(ii) niskometylowana,
dekstroza

Konsystencja

proszek

Waga (dostepne rozmiary)

40g, 100g

Zastosowanie

Do galaretek, muséw, zelkdw, glazur,
dzemow, polew, itp.



