Tytut produktu

Klej cukrowy w proszku

Opis produktu

CMC (karboksymetyloceluloza) to produkt, ktory doskonale
sprawdzi si¢ w masach cukrowych stabilizujgc je i nadajgc
elastyczno$¢. Z proszku rozpuszczonego w wodzie powstaje
klej w postaci Zelu, ktory zastosowaé mozna w tgczeniu
dekoracji i elementdw figurek czy kwiatéw. Klej spozywczy
CMC niezastgpiony do pracy ze stodkimi dekoracjami. Nie
tylko Sewiertnie tgczy ze sobg elementy, ale réwniez
stabilizuje i nadaje elastyczno$¢.

Indeks

K-010, K-011

Sktad

s6l sodowa karboksymetylocelulozy E466

Konsystencja

proszek

Waga (dostgpne rozmiary)

20g, 200g

Zastosowanie Dozowanie

Idealny jako uelastyczniacz i stabilizator
domas cykrowych, po wymieszaniu z wodg
daje klej w postaci zelu. Produkt o duzej
wydajnosci

uchym miejscu.

taczenie dekoracji cukrowych i lukru
plastycznego. Dodaj

jedng ptaskg tyzeczke proszku CMC do 10
tyzek stotowych wody, wyréb

mikserem, zostaw na 24h. W razie potrzeby
rozciefcz wodg.

ptasag tyzeczka proszku CMC do
10 tyzek stotowych wody



