Waga
Tytut produktu Opis produktu Indeks Sktad Konsystencja  (dostepne Zastosowanie Dozowanie Technolog radzi
rozmiary)
Barwniki COCOA BUTTER przystosowane sa do
po$ j pracy z mastem ym. Po
Barwnik na bazie th ok o barwi fuszcr kak barwnik: Weglan Wapnia E170, ’l"z"“”‘ze"";"‘:gz bgc "akl'ada"‘? "'5“""3‘9{“ oraz Produkt podgrzej w kapieli wodnej lub nad parg i dokfadnie
. X ¥ r: . )
Barwnik COCOA BUTTER na bazie masta kakowego CB-121 Natural White o "'« "2 bazie tluszczu kakaowego, przeznaczone co barwienia cp-121  tuszcz kakaowy, barwnik: Weglan Wapnia E170; masa 100 mi  Stosowane jakofarba do malowania pralini form. 05.2 quantum satis, 05.4 quantum satis wymieszaj przed kaZdym uZyciem. Najlepsze efekty

czekolady, czekoladek, pralin, mas thustych oraz kreméw. przeciwutleniacz: ekstrakt z rozmarynu E392. Barwniki spozywcze COCOA BUTTER doskonale
rozpuszczajq sig¢ w thuszczach, a zatem sg idealne do
barwienia czekolady, mas czekoladopwych i innych
mas na bazie thuszczu.

osiagniesz, rozgrzewajac produkt do temperatury 30-33 °C.



