Tytut produktu

Barwnik COCOA BUTTER na bazie masta kakowego CB-111 Black

Opis produktu

Barwnik na bazie tluszczu kakaowego, przeznaczone do barwienia
czekolady, czekoladek, pralin, mas thustych oraz kremow.

Indeks

CB-111

Sktad

tluszcz, barwnik: tlenek Zelaza E172, emulgator, rozmaryn

Konsystencja

masa

aga

(dostepne
rozmiary)

100 ml

Zastosowanie Dozowanie

Barwniki COCOA BUTTER przystosowane sg do
bezposredniej pracy z mastem kakaowym. Po
rozpuszczeniu moga by¢ nakladane pistoletem oraz
stosowane jako farba do malowania pralin i form.
Barwniki spozywcze COCOA BUTTER doskonale
rozpuszczajg si¢ w thuszczach, a zatem sg idealne do
barwienia czekolady, mas czekoladopwych i innych
mas na bazie tluszczu.

05.2 quantum satis, 05.4 quantum satis

Technolog radzi

Produkt podgrzej w kapieli wodnej lub nad para i dokladnie
wymieszaj przed kazdym uZyciem. Najlepsze efekty

osiggni

produkt do

y30-33 °C.



