Tytut produktu

Barwnik COCOA BUTTER na bazie masta kakowego CB-061 Violet

Opis produktu

Barwnik na bazie tluszczu kakaowego, przeznaczone do barwienia
czekolady, czekoladek, pralin, mas tlustych oraz kreméw.

Indeks

CB-061

. Waga
Skfad Konsystencja  (dostepne
rozmiary)

thuszcz kakaowy, emulgator: lecytyna sojowa E322, barwniki:
koszenila E120, bigkit brylantowy E133; przeciwutleniacz: masa 100 mi
ekstrakt z rozmarynu E392.

Zastosowanie Dozowanie Technolog radzi

Barwniki COCOA BUTTER przystosowane sg do
po$ j pracy z mastem ym. Po

moga byé nakfadane pi oraz
stosowane jako farba do malowania pralin i form.
Barwniki spozywcze COCOA BUTTER doskonale
rozpuszczajq si¢ w tluszczach, a zatem sg idealne do
barwienia czekolady, mas czekoladopwych i innych
mas na bazie thuszczu.

Produkt podgrzej w kapieli wodnej lub nad para i dokladnie
05.210g/kg 05.416g/kg  wymieszaj przed kazdym uZyciem. Najlepsze efekty
iagni produkt do 30-33°C.




